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16. bis 20. Marz 2026

Inh.: Sergej Schwarz | Tel.: 0176/34187015
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%;;‘ Karottencremesuppe_ @ g @@ ;/) Gefliigelfrikadelle, . |
mit Gefliigelwiener, , . Nudel, Bolognese, mit Reis,
und kleinem Brétchen, Kartoffelgratin, und Salat, KrautersoBe_
mit buntem Gemiise und Rote Bete Salat
@@ Karottencremesuppe Nudel Pfa_nnkuchenAlC,G 4
‘ . . G A mit Apfelmus,, /\%
vegetarischem Wirstchen_ Obst vegane Bolognese, ny“ Gemiisefrikadelle,
mit kleinem Brétchen, und Salat, mit Reis,
Krautersofle,
Schokopudding,

und Rote Bete Salat4

. V2 X
GUTEN APPET'T' A=Gluten; B=Krebstiere; C=Fier; C*=Fiweil} geklart; D=Fisch; E=Erdnisse; F=Soja; G=Laktose; H=Schalenfrtichte; |=Sellerie;J= Senf
Wir kochen fiir Kinder, bevorzugt mit regionalen Produkten und K=Sesamsamen; L=5chwereldioxid, 1P IIC

. o ‘ ) T=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; 3=mit Nitritpokelsalz; 4=mit StiSungsmitteln; 5=kann Graten enthalten; 6=mitA
verzichten grundsatzlich auf die Zugabe von Geschmacksverstdrkern.  tionsmittel; 6*=mit Ascorbinsaure; 7=mit Phosphat; 8=gewachst



